
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Delicious Soup 

 

× Huisgemaakte tomaten soep met mascarpone û 12,50 per liter 

Heerlijke tomatensoep van pommodore tomaat, met verse kruiden als rozemarijn, tijm, 

basilicum en salie. 

De mascarpone wordt er apart bij geleverd voor net dat beetje extraõs op de soep 

 

× Huisgemaakte mosterd soep met cr¯me fraishe en spekjes û 12,50 per liter 

Heerlijke verse mosterdsoep, met verse kruiden als rozemarijn, tijm en salie. 

 

× Huisgemaakte Kippensoep met venkel en koriander  û 12,50 per liter 

Heerlijke verse kippensoep, met venkel, kippenborst en  verse kruiden als koriander . 

 

× Huisgemaakte Courgettesoep met salie en salami chips   û 12,50 per liter 

Heerlijke romige courgettesoep met verse salie 

 

Delicious Quiche 

 

× Huisgemaakte Quiche met verse groenten en geitenkaas  û 24,50 

 

× Huisgemaakte Quiche met verschillende soorten groenten, spekjes en provenciaalse kruiden û 

24,50 

 

× Huisgemaakte Quiche met broccoli en zalm û 24,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Delicious Christmas Meal û 18,95 pp ( vanaf 4 personen )  

 

Heerlijk mals gebraden Runderlende in een saus van rode wijn met tomaat,  buffelmozzarella en 

Peccorino kaas 

 

Aardappeltaart gegratineerd met appel, walnoot en kaas 

Gepofte pommedore tomaatjes en pastinaak gestoofd in rode wijn en kruiden  

 

Delicious Salads, heerlijke groene salades voor erbij û 2,50 per persoon 

 

× Caprese 

Salade met heerlijke sla soorten, buffel mozzarella, pommedore tomaatjes en basilicum 

 

× Groene salade met parmaham 

Salade met parmaham, munt, abrikoosjes en mozzarella 

 

× Gegrilde groenten 

Heerlijke groene salade met gemarineerde groenten, pijnboompitjes en peccorino kaas 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Delicious Juices 
Onze verse sappen bestaan uit de meest verse met zorg geselecteerd fruit. 
 

× Energizer Delicious, combinatie van banaan, sinaasappel en druiven geeft net dat beetje extra 
energie om een flinke prestatie te leveren § û 9,95 per liter 

 

× Red Delicious, aardbeien, blauwe bessen en appel vormen de basis van deze sap. Samen met 
munt en een klein beetje honing bevat deze sap veel vitamine § û 11,50 per liter 

 

× Juice Delicious, sinaasappel, peer en mango met een vleugje citroenmelisse § û 9,95 per liter 
 

× Orange Delicious, Heerlijk vers geperste jusõd orange § û 7,50 per liter 
 
 

Delicious Smoothies 
Voor de fijnproevers hebben wij heerlijke smoothies samengesteld, gedurfde combinaties maar ze 
zijn verrassend Lekker! 

× Chocolate Berry Haven, smoothie op basis van yoghurt, aardbei, pure chocolade, 
pijnboompitjes en een vleugje munt § û 3.25 

 

× The Arabica Sweets, romige smoothie met gecarameliseerde noten en Arabica koffie § û 3.25 
 

× Madagascar Sweets, smoothie op basis van yoghurt met echte madagaskar vanille, peer en 
witte chocolade § û 3.25 

 
 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Hapjes arrangement  

 

 

¶ Canapé van gegrild zuurdesembrood met Schots gerookte zalm en een room van limoen en dille 

§ û 1,70 pst 

¶ Canapé van gegrild zuurdesembrood met Vitello Tonato van kalfsvlees en een room van soja en 

wasabi § û 1,70 pst 

 

¶ Lolly van Italiaans trammezone brood, truffelroomkaas en geroosterde kipfilet omhult in een 

kruidenjasje. § û1,85 pst 

¶ Lolly van Italiaans trammezone brood, kruidenroomkaas en gerookte zalm omhult in met 

kaviaar. § û1,85 pst 

 
 

¶ Party pita met pat® en pruimen û 1,25 

¶ Party pita met makreelsalade en koriander û 1,25 

¶ Sushi hoorntje gevuld met avocado, tonijn, komkommer en krab û 2,00 

¶ Nigiri sushi assortiment û 1,75 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

¶ Spiesje van parmaham, mozzarella parels, in prosecco gemarineerde abrikoos en munt geserveerd 

in een elegant smal amuse glas § û 2,40 pst 

¶  

¶  

¶  

¶  

¶  

¶  

¶  

¶  

¶  

¶ In Oosterse kruiden licht gegrilde tonijn op een bedje van Japanse zeewier met een soja dressing 

gepresenteerd in glas § û 2,80 pst 

¶ Salade met rucola, roquefort, peer en aceto stroop gepresenteerd in glas § û 2,40 pst 

¶ Spiesje van lamsvlees met munt en een dip van mierikswortel gepresenteerd in glas § û 2,40 pst 

¶ Crudité van verschillende soorten rauwkost gepresenteerd in een glaasje met onderin het glas een 

frisse yoghurt dip § û 2,10 pst 

¶ Spiesje met garnalen (2stuks) in een limoen, koriander dip. Gepresenteerd in een glas § û 2,40 pst 

 

¶ Glaasje met geitenkaascrème, gerookte eendenborst en een compote van appel en sjalot § û 2,65 

pst 

¶ Spiesje van gemarineerde groenten en ansjovis gepresenteerd in glas § û 2,10 pst 

¶ Glaasje gevuld met een salade van mango, gerookte kipfilet, feta en basilicum  § û 2,70 pst 

¶ Glaasje met een salade van Hollandse garnalen appel met een espumas van avocado en munt § û 

2,95 pst 

¶ Glaasje met salade van gerookte eendenborst, sinaasappel en witte chocolade § û 2,95 pst 

¶ Gevulde dadels met geitenkaas en munt § û 0,95 pst 

¶ Schalen met kaas en worst met passende garnering § û 0,65 pst 

¶ Tarte tatin met gerookte kip, pruimen en sjalot û 2,45  

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Warme hapjes 

¶ Japanse gemarineerde kipspiesjes in glaasje gepresenteerd met heerlijk dipsaus van soja en 

koriander § û 1,50 pst 

¶ Mini quiches assortiment á û 1,50 pst 

¶ Gefrituurde dim sum met een vulling van kalkoen en pruimenchutney § û 0,85 pst 

¶ Garnalen omwikkeld met spek § û 1,45 pst 

¶ Bladerdeeg bakje gevuld met geitenkaas, katenspek en gemarineerde tomaat § û 1,25 pst 

¶ Gehaktballetjes met dip van yoghurt, chilisaus en verse kruiden §  û 0,75 pst 

¶ Heldere Lamsbouillon met hierop een mousse van Geitenkaas en munt . Gepresenteerd in 

modieus glas § û 2,45 pst 

¶ Cappucino van brie met een crunch van parmaham  Gepresenteerd in modieus glas § û 2,45 pst 

¶ Tosti van mini brioche knipbrood met eendenlever en bosbes § û 2,90 pst 

¶ Voor het warme bittergarnituur hebben we gekozen voor een assortiment van Van Dobbe á û 

0,75 pst  

¶ Van Dobbe bitterballen § û 0,65 pst 

¶ Varkenshaas sat® spiesjes § û 1,25 pst 

¶ Mini loempia stick met oude kaas en vijgen û 1,25 

 

 

 

Dessert Amuses 

 

¶ Spiesje van frambozen, bramen en bosbessen met een heerlijke dip van witte chocolade, aceto 

balsamico siroop en munt gepresenteerd in een stoer amuse glas û 2,10 pst 

¶ Amuse glas met een tiramisu, met een compote van rabarber en rood fruit en een crunch van 

American cookies û 2,55 pst 

¶ Canap® van mini stroopwafel met een mousse van chocolade en amarene kersen  û 1,75 pst 

¶ Glaasje gevuld met een hangop, perzik compote en pistache noten welke om en om in het glaasje 

zitten waardoor een kleurvolle compositie ontstaat û 2,25 pst 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Delicious Bites  

De trendy bitterbal in verrassende smaken en uit onze eigen keuken met aandacht bereidt. 

 

 

¶ Dutch Oldfashion, een bitterbal zo als een bitterbal moet zijn met een heerlijke ragout van puur 

rundvlees zoals alleen oma die kan maken û 0,95 pst  

¶ Thai Shrimp, de vulling van deze bitterbal bestaat uit gambaõs een beetje kreeft, limoen en 

koriander. Met andere woorden deze bitterbal is een sensatie om te proeven!  û 1,25 pst  

¶ African Delight,  bestaat uit een ragout van lamsvlees en feta. Daarnaast geeft de munt in de 

vulling en de sesam om de korst deze bitterbal een verrassende smaak. û 0,95 pst 

¶ Italian sweet , niet de meest voor de hand liggende bitterbal maar wel een heel lekkere! 

De ragout van deze bal is gemaakt van kip daarnaast zijn basilicum, mango  en witte chocolade de 

ingredi±nten die deze bal bijzonder maken û 0,95 pst 

¶ Wie zoet is  , krijgt een bitterbal met een heerlijke vulling van rundvlees met speculaaskruiden, û 

0,95 pst 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Buffetten 

 

 

Buffet Something Basic Hot and Cold û 22,50 ( vanaf 10 personen )  

 

Koude gerechten: 

× Frisse aardappelsalade met bieslook 

× Waldorfsalade met vruchten en walnoten 

× Schaal met gerookte zalm, makreel en Noorse garnalen 

× Salade met pasta en gerookte kipfilet 

× Heerlijke broodsoorten met tappenade en kruidenboter 

 

Warme gerechten: 

× Kipsaté met pindasaus 

× Plakken beenham in een saus van basterdsuiker en wiskey 

× Runderlapjes in een saus van bospaddenstoelen 

× Seizoensgroente 

× Aardappeltjes in de schil met fleur de sell en olijfolie 

× Pasta  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Buffet Delicious Hot and Cold û 26,50 ( vanaf 10 personen ) 

 

Koude gerechten: 

× Salade van mozzarella, tomaat en basilicum 

× Salade Niçoise 

× Luxe visschotel met o.a. gerookte zalm, gerookte paling en  gravadlachs 

× Salade met pasta en gerookte kipfilet 

× Heerlijke broodsoorten met tappenade en kruidenboter 

 

Warme gerechten: 

× Zalmfilet op een bedje van prei en venkel  

× Saté van de haas met pindasaus 

× Gesneden rosé gebraden rundvlees in een saus van rode wijn en truffel 

× Seizoensgroente 

× Aardappeltjes in de schil met fleur de sell en olijfolie 

× Pasta  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Buffet Something different Hot and Cold û 28,50 ( vanaf 10 personen ) 

 

Koude gerechten: 

× Frisse aardappelsalade met augurk, gegrilde groenten, kalkoen en munt 

× Salade Niçoise 

× Komkommersalade met dille en feta 

× Pastasalade met pancetta, half gedroogde tomaatjes en gegrilde paprika 

× Heerlijke broodsoorten met tappenade en kruidenboter 

 

Warme gerechten: 

× Gebraden varkenslende met tomaat, basilicum en mozzarella in een saus van balsamico 

en rode wijn  

× Kalfslapjes met salie en parmaham 

× Zeewolf filet met een saus van mosterd en dille 

× Seizoensgroente 

× Aardappeltjes in de schil met fleur de sell en olijfolie 

× Pasta  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Buffet Italian Delicious û 27,50 ( vanaf 10 personen ) 

 

Koude gerechten: 

× Gemarineerde olijven 

× Knapperige verse Italiaans brood  

× Tapenade 

× Vitello Tonnato, Huisgemaakte rosbief van ôt  kalf gestoofd in witte wijn, met luchtige 
tonijnmayonaise 

× Carpaccio van ossenhaas met rucola en geschaafde Peccorino 

× Salade Caprese, salade met cherrytomaatjes, mozzarella parels, pesto, basilicum en 
pijnboompitjes  

× Tonijnsalade met haricots verts, flinterdun gesneden rode ui, olijven en kappers 
 

Warme gerechten: 

× Ambachtelijk gemaakte lasagne Bollognese met rundergehakt, rode wijn, ui en rozemarijn 

en salie 

× Huisgemaakte Tagliatella carbonara, met een saus van room, spekjes en een vleugje 
knoflook volgens traditioneel recept 

× Penne 

× Saltimbocca á la Romana, kipfilet met parmaham, salie en wilde spinazie 

× Toscaanse groente stoof in een tomatensaus van gepofte tomaat met knoflook en 
rozemarijn 

Dessert: 

× Huisgemaakte tiramisu met  frambozen, chocoladekoekjes en ammaretto 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Uitbreiding op het buffet: ( vanaf 10 personen ) 

 

× Mals gebakken Ossenhaas in een saus van pesto û 3,25 per persoon 

× Pangasius filet in een saus van spinazie, room, paprika en half gedroogde tomaatjes û 3,25 

per persoon 

 

 

Dessert Buffet Italian Delicious û 5,75  pp  ( vanaf 10 personen ) 

 

× Heerlijk Italiaans dessert buffet bestaande uit: 

× Huisgemaakte tiramisu met  frambozen, chocoladekoekjes en ammaretto 

× Pannacotta met dadels en een crumbel van kaneel 

× Torta Limone 

× Cappuccino Bavaroise 

× Vers fruitsalade 

× Chocolade mousse met Amarene kersen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tapas buffet Delicious û 22,75 ( vanaf 4 personen ) 

 

Koude tapas: 

× Gevulde dadels met geitenkaas 

× Pincho met seranoham, cantaloupemeloen 

× Kleine pomodorre tomaatjes gevuld met tonijnsalade 

× Olijven in verschillende marinades 

× Carpaccio van rundvlees met manchego kaas 

× Gemarineerde courgette met ansjovis ingerold 

× Spaanse aardappel tortilla met chorizo en lente ui 

× Verschillende soorten brood met tapenade en aioli 

 

Warme tapas: 

× Garnalen in knoflook 

× Gehakt balletjes in kruidige tomatensaus 

× Mini spareribs met mediterrane marinade 

× Kip empanadillaõs 

 

Dessert tapas: 

× Fruitspiesjes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tapas buffet Something Trendy û 31,50 ( vanaf 4 personen ) 

 

Koude tapas: 

× Pincho van seranoham, vijgen en blauwekaas gepresenteerd in een elegant amuse glas 

× Pincho van mini chorizoworstje met olijf in een ovaal glaasje gepresenteerd 

× Pincho van garnalen met een frisse limoen yoghurt dip gepresenteerd in een stoer amuse 

glas 

× Pincho van gepofte cherrytomaatjes, gemarineerde courgette en ansjovis in een elegant 

amuse glas 

× Paella salade met zeevruchten in een stoer glas gepresenteerd 

× Grote met feta gevulde olijven 

× Verschillende soorten brood met tapenade en aioli 

 

Warme tapas 

× Kipdrumsticks in heerlijke kruiden 

× Lamsgehakt balletjes in een sherry pomodori saus 

× Spiesjes van vis en zeevruchten 

× Mini aardappeltjes met citroen en olijven 

 

Dessert tapas 

× Glaasje met crème brulee 

× Spiesje van vers fruit met een dip van witte en pure chocolade en charmant glaswerk 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Buffet De zeven Zonden û 28,50 ( vanaf 10 personen ) 

 

Voorgerechten gerechten: 

× IJdelheid 

Salade van gerookte kipfilet met walnoten en sinaasappel en een vleugje witte chocolade 

× Hebzucht 

Schaaltjes met lauw warme garnalen in tempura, shi itake , en shisomix ( 1 schaaltje pp ) 

× Luiheid 

Bouillon van dubbel getrokken ossenhaas met bleekselderij 

 

Hoofgerechten: 

Bij de volgende 2 gerechten wordt seizoensgroente en aardappel puree geserveerd. 

 

× Wraak 

Een duivels vispotje, wordt geserveerd in een klein pannetje  

× Gulzigheid 

Kalkoen filet gevuld met een vulling van Tuti Fruti en een saus van rode port 

 

× Desserts: 

× Jaloezie 

Schaaltje met Creme brule en rabarber 

× Lust 

Compositie van chocolade Mousse en witte chocolade bavaroise op een klein bordje 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

High Tea Delicious û 17,95 ( vanaf 4 personen ) 

 

× Brownies 

× Mini Cupcake met heerlijke topping zonder kleurstoffen, enkel op natuurlijke basis  

× Scones met clotted cream en jam 

× Diverse petit fours 

× Carrot cake 

× Bon Bons 

× Diverse finger sandwiches met: 

× Gerookte zalm 

× Komkommer salade 

× Bacon en tomaat 

× Gegrilde beenham 

× Verschillende soorten kwaliteits thee meegeleverd 

 

× Geleverd op schalen en etagaires. 

 

× Serviesgoed niet meegeleverd, dit kan eventueel meegeleverd worden inclusief 2 

theepotten voor û 2,50 per persoon. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

High Tea Excelent afternoon û 24,95 ( vanaf 4 personen ) 

 

× Mini Cupcake met heerlijke topping zonder kleurstoffen, enkel op natuurlijke basis  

× Brownies  

× Scones met Clotted cream en jam 

× Glaasjes met vers fruit spiesjes en een chocolade dip 

× Heerlijk assortiment aan mini bavaroise mignon gebakjes 

× Fruit mini gourmandise gebakjes 

× Combinatie van Lollyõs van Italiaans trammezone brood, kruidenroomkaas en gerookte 

zalm omhult in met kaviaar en met gerookte kipfilet en truffel omhult in een kruiden 

jasje. Deze worden gepresenteerd ingestoken op een naar het seizoen gedecoreerde krans  

×  
× Verrassingsbrood gevuld met mini Qnipsandwiches met diverse soorten beleg zoals: 

× (Op de foto zijn broodjes afgebeeld ipv sandwiches, dit is natuurlijk ook mogelijk) 

× Gerookte zalm en roomkaas 

× Komkommersalade 

× Crabsalade 

× Parmaham met tappenade en verse basilicum 

× Beenham met mosterd honing  

× Gerookte kipfilet met een chutney van mango 

× Rosbief met sjalotten compotte 

× Verschillende soorten kwaliteits thee meegeleverd. 

 

× Geleverd op schalen en etagaires. 

 

× Serviesgoed niet meegeleverd, dit kan eventueel meegeleverd worden inclusief 2 

theepotten voor û 2,50 per persoon. 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Personeel 

 

Natuurlijk kunnen wij voor uiterst vakbekwaam personeel zorgen. Wij maken graag in overleg 

met u passend voostel. 

 

Dranken 

 

Wilt u heerlijke wijnen welke volledig op het culinaire arrangement zijn samengesteld? Wij maken 

in overleg met u een heerlijk wijnarrangement. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Meubilair 

 

Natuurlijk kunnen wij indien gewenst ook zorgen voor het meubilair en de aankleding zoals 

prachtig opgemaakte bloemstukken. Mocht u hier interesse in hebben dan horen wij dit graag 

zodat wij hierin een passend voorstel kunnen doen. 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Tenten 

Tevens is het mogelijk wanneer u het feest in de tuin wilt laten plaats vinden om wanneer de 

locatie het toelaat een tent te plaatsen. Hierdoor bent u er zeker van dat het feest geen nadelen 

ondervindt wanneer het weer niet mee zit. 

Enkele voorbeelden van tenten welke wij kunnen leveren: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


